
依據餐單準備相關的食材 製作蛋糕、麵包及其他西式點心
熟悉基本廚房工作流程，有基礎刀工和食材處理的基本觀念 檢視與選用所需材料
營業前巡視餐廳清潔、擺設、備品、用具和設施是否完善 裝飾蛋糕、麵包或西點之表面
根據點單進行烹調、擺盤 製作烘焙產品
工作區域和設備的清潔以及保養 預備食材
協助門店主管處理工作上交辦的事務

工作場所環境清潔整理 了解各種酒類的特性以及口味

櫃台收銀 提供顧客諮詢，推薦或者推銷各種飲料
佈置及清理餐桌 進行酒水、飲料的調製、酒水控管
為顧客帶位或安排座位 酒吧的清潔擺設
提供菜單、答覆有關餐飲問題，必要時提供建議 調製各種冷熱飲料
記錄顧客所點菜餚，並通知廚房或內場製作餐點 負責吧台設備以及周遭工作環境
上菜並提供有關用餐的服務
協助主管推展餐廳業務
營業前巡視餐廳清潔、擺設、備品、用具和設施是否完善
為顧客安排訂席及舉辦宴會事宜

現代都市人難以天天吃素，「小小樹食」則提倡當個每週二日 (Twice a Week) 蔬食者。

吃得健康、美味，用好食物善待自己，在現代社會已不是口號，而是一種生活態度。
改變飲食習慣，少量的動物製品，提高飲食中的蔬食比例，讓這樣純粹簡單的健康飲食型態走入日常。
近幾年蔬食、養生的飲食習慣漸漸普及，越來越多人追求健康、崇尚環保。
小小樹食於 2018 年創立，以當季蔬食料理為主，注重養生及健康，同時也愛護地球環境及尊重生命。
希望能藉由「蔬食潮流」，讓更多人加入善待動物、保護環境的行列。
小小樹食提倡蔬食也可以做得很健康、美味，是一個『 選擇性不提供肉類料理的西餐廳 』，
讓無肉料理也能成為大家都能接受的飲食方式。
小小樹食以「真食物」為核心理念，重視食材的來源和品質。
這些努力不僅得到了2022和2023年米其林綠星認證，還獲得了2022和2023年的米其林必比登雙肯定殊榮。
這些榮譽證明了我們一路以來的努力，並且有越來越多的人加入我們的行列。

法規有的我們依法保障，法規外的我們用心提供：

《內部人才推薦介紹獎金》
● 成功推薦優秀主管人才（領班以上）並通過 3 個月試用期考核，可獲得 5,000元推薦獎金。
● 成功推薦外場一般正職員工、內場廚助、中工並通過 3 個月試用期考核，可獲得 3,000元推薦獎金。

《額外福利獎金》
● 每日供餐 ● 生日禮金 ● 三節獎金
● 業績獎金 ● 績效獎金
● 員工優惠 ● 節慶聚餐 ● 介紹獎金 ● 證照獎金

小小樹食新光店

公司簡介

福利制度

工作地點

小小樹食大安店 新展店－0km山物所

小小樹食敦南店 新展店－台中勤美
小小樹食忠泰店 新展店－信義店

小小樹食（一週二次蔬食股份有限公司）

職務需求

高餐專案（以下職務凡高餐畢業生薪資$35,000起）

廚房正職／廚師 甜點烘焙師

外場正職／服務伙伴 吧台人員／服務伙伴


