

國立高雄餐旅大學教師產業研習
課程精進創新成果報告
	學院
	
	系所
	

	姓名
	
	職稱
	

	研究/教學專長
	

	產業實地服務
或研究內容
	研習期間
	自   年   月   日至   年   月   日止，共   月

	
	研習機構
	

	
	研習內容
	


	課程精進
創新成果
	□ 創新課程規劃與開設：     學期                   
□ 現有課程之精進創新：                      
□ 實務與產業結合之創新教材製作：                    
□ 其他

	課程精進與
創新成果
	1、 原課程內容與產業實務之差異(25%)





	
	2、 課程內容創新程度(40%)
請提出課綱對比，請提出精進創新前後差異






	
	3、 創新課程有助於提升學生實務技能及縮減學用落差具體說明(35%)






	
	4、 有利於實質審查成果項目（如公開發表、學生反饋）


	檢附資料
	[bookmark: _Hlk143091582]□ 產業實地服務或研究申請書、計畫書及合作協議書
□ 精進創新後之課程大綱
□ 公開發表公告訊息及照片
□ 其他：

	教師
	所系科中心
	學院

	申請日：    年     月    日
	
	

	教務處
	研發處
	校長

	課程大綱□符合□不符合規定
	經   年   月   日   年教師產業研習推動委員會決議核定新台幣         元獎勵金
	







